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Si avvisa la gentile clientela che le nostre pietanze possono contenere, come
costituenti base o in tracce, alcune sostanze considerate allergeni.

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze da Regolamento CE 1169

contiene ingredienti surgelati O riso / grano integrale
piccante @ crostacei, molluschi e derivati

@ vegetariano (©) uova
con glutine () sedano
(@) fruttaa guscio solfiti
sushi cotto

La direzione invita gli ospiti a segnalare eventuali allergie o intolleranze
alimentari prima dell'ordine.

| prodotti ittici crudi somministrati da Sushi Oyakoi vengono sottoposti ad
abbatimento conformemente alle prescrizioni del re. CE 853/04, allegato IlI,
sezione VI, capitolo 3, lettera D, punto 3.

Tutte le salse servite da Sushi Oyakoi sono di produzione interna artigianale.

Nel pieno rispetto delle norme igienico-sanitarie HACCO, non sono ammessi
alimenti e/o bevande esterne a quelle servite da Sushi Oyakoi.

Le immagini e foto dei piatti sono puramente indicativi, i prodotti possono
subire modifiche.

Tutti i brand all'interno dei menu sono proprieta intellettuale dei legittimi
titolari e sono presenti sul sito a solo scopo illustrativo.

Copyright Sushi Oyakoi, graphic designer Pan Pietro
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Una delle Wagyu migliori del Giappone, la Ozaki beef e la carne di manzi Kuroge
allevati da Muhenaru Ozaki san, unico allevatore in tutto il Giappone a poter dare
il proprio nome alla propria carne. 0zaki san e famoso: come maestro per la ca-
pacita di individuare i vitelli migliori; nella preparazione dei mangimi studiati in
modo meticoloso tramite un processo che richiede circa due ore per ogni pasto;
e nel processo di macellatura: 0zaki san ritiene che il gusto della carne migliori
man mano che ['animale matura, preferisce macellarli attendendo che arrivino
intorno ai 36 mesi di eta invece dei 28 mesi usuali usati dagli altri allevatori.

Ravioli di Wagyu Ozaki (4pz) 7.80€
Carpaccio di Wagyu Ozaki 17,80€ 50grammi
Tagliata di Wagyu Ozaki 17,80€ 50grammi
Ramen di Wagyu Ozaki 26€

Roll Fungo Porcino in Tempura e Wagyu Ozaki 26€
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SPECIALS OYAKOI

Sashimi di Salmone
Mango e Avocado (4pz) 10€

. Capesante’” Scottate con

Branzino e Tartufo 4 pz2) = 12,50€ fig1

Tartar Misto di Pesce, Gamberi,
Avocado e Papaya# 15€

Nigiri Millefoglie di Foie Gras (4 pz) 16€ fig2

Nigiri di Ricciola Scottato e
Caviale di Storione Bianco (4pz)

Nigiri di Granchio Reale # 18,50<€letto fig.4

109€ fig3

Uramaki Aragosta Tropicale =# 38€ figs

topping pesce misto oppure solo avvocato

Capesante al Forno

con Salsa dello Chef #=«%# 8,80€.

Selezione Prodotti Speciali | 2 pezzi | 6 pezzi all'etto
~ Ostriche Regal D'Or - 10,50€ 28€

Ostriche Gillardou 8¢ 22€
~ Ostriche Dousset 7€ 19€

Gambero Blu del Pacifico 7.90€

Gambero Botan dell'Alaska 8,50€

Riccio di Mare Galizia 1.80€

Riccio di Mare Imperatore 3.90€
' Ventresca di Tonno Rosso : _ : o 1§,5Q€

e oo

Scampi di Sicilia 9.50€

Caviale Giaveri 159

28€ a vaschetta




STARTERS
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ANTIPASTI

Edamanee®® 350€ fig1
/s Hotate Shot 3pz2)& 12€

capesante grigliate con burrata e tobiko
Julienne di Verdure Frittee® 4,80€.
Polpetta di Pesce e Gamberos 8€

Involtini di Salmone
e Philadelphia 3p20 5€

. Involtini di Gambero
e Asparago (3p2)a 5,5€ fig2

Involtini di Tonno e
Cipolle di Tropea (3p2) 5,5€

Involtini di Verdure 4pz) 4,5€

Fagottini di lceberg con Gambero,
Mango e Papaya (4p2)« 13,80€ fig3

¢ Gyoza Maiale (4pz) 5€ fig4
Gyoza di Verdure (4p2) ' 4,50€
Gyoza Anatra 4pz 5€
Gyoza di Gamberi 4p2)= 5€

LU

Zuppa di Miso e Tofu 3,50€
Zuppa di Miso e Vongole = 4,50€
Zuppa di Misoe Granchio s 12€ figs

INSALATE

servite con salsa alla frutta e maionese giapponese
Insalata di Alghe 4,50€
Insalata con Gamberi# »« 6€
Insalata'con Salmone »« 6,50€

2y Insalata di Mango e Avocado »« 5,80€ fig.6
Insalata ai Frutti di Mare »« 6,80€




ASSORTIMENTI
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MIX DI SUSHI®

Plateau di Ostriche

misto di 6 ostriche selezionate

22€ figa

Assortimento Sushi 20pz.« 29,50€

1 ostrica, 1 rosso di Mazara, 6 sashmi,
4 uramaki, 6 nigiri

Assorimento Sushi 55 pz.« 75€ fig2

3 ostriche, 3 rosso di Mazara, 18 sashimi,
16 uramaki, 6 hosomaki, 9 nigiri

Misto Crudités 10pz.« 39<€ fig3
2 gamberi rossi di Mazara del Vallo, 2 gamberi blu del Pacifico,
2 gamberi Botan dell'Alaska, 2 scampi di Sicilia, 2 gamberi dolci

Gran Plates di Crudi 24pz« 45€ fig4
misto tra cui salmone, tonno, corba rossa, pesce burro, orata,

vongola artica, polpo, capesante, amaebi, gambero rosso di
Mazara del Vallo, gambero blu, ostriche

Fish Solo 16<€ figs

12 pz.di sashimi di pesce

Nigiri Misto  17,50€

misto di 10 pezzi

Chirashi 15€

ciotola di riso bianco con sopra sashimi misto

Barchetta Salmone

misto sushi di salmone, g pezzi

13,50€

Maki Misto  24€

misto di 16 pezzi

*a secondo della disponibllita | prodotti potrebbero variare




Il sashimi € una tipica pietanza giapponese composta da pesce o
molluschifreschissimi. Si tratta quindi principalmente di pesce crudo
affettato in parti uguali senza aggiunta di alghe o spezie.

Le varianti col crudo sono tartare e carpaccio.
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SASHIMI CLASSICO 5P2Z.

Salmone Norvegese “Leroy” 6,50€ fig1

Branzino 6,50€

Tonno” “Saku Block"” 7,50€
Ricciola Mediterranea 8<€ fig2
Dentice Mediterranea 9€
Corba Rossa del Gargano 8€
Pesceburro™ 7€

Tataki Tonno™ 10,80€

con sesamo e salsa teriyaki

Tataki Salmone Scottato 8,80€

con sesamo e salsa teriyaki

TARTARE AVOCADO LIME
ERU

PASSION e ol v

Salmone Norvegese “Leroy” 8<€ fig3
Branzino 8,50€

Tonno™ “Saku Block" o€

Ricciola Mediterranea 11,00€
Corba Rossa del Gargano 10€
Capesante™= 10€

CARPACCIO TOBIKO 9gPZ.

Salmone 8€

Branzino 9,50€

Ricciola Meditteranea 11€
Corba Rossa del Gargano  11€
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+ Salmone “Leroy” Scottato
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I nigiri, le deliziose polpettine di riso per sushi coperte da sashimi crudo:
sono due elementi che al palato restituiscono corposita, freschezza e un
incredibile esperienza. Sentirete anche la nota inconfondibile del wasabi,

polpetta diriso

freschissima e pungente radice nascosta tra riso e pesce.

NIGIRI CLASSICO 2P2Z.

Salmone Norvegese-‘Leroy”
Branzino - 3,40€ fig.2
Tonno “Saku Block" 3,70€
Ricciola Mediterranea
Dentice Mediterranea 4pz.
Pesceburro® 3,80€
Capesante’s 4,40€
Gambero Cotto = 3,30€
Avocado 3€

Vongola Artica”s 3,50€
Anguilla® Kobayashi  4,50€
Polpo™ 3,80€

Gambero Crudo Dolce’ s 4€

3,20€

3,80€ figa

3.90€

8,50€

fig.3
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Il Gunkan & composto da riso modellato a mano di forma ovale, pesce e a differenza
dei semplici nigiri.viene aggiunta I'alga nori esterna o fette di salmone. Questo
elemento esterno va formare una sorta di vasca in cui vengono inseriti altri
ingredienti sopra. Il suo nome giapponese Gunkanzushi (o Gunkanmaki) si puo
tradurre come “sushi nave da guerra” perche ricorda una piccola nave militare.

GUNKAN 2PZ.

. Salmone Scottato

e Burrata 5,80€

Salmone Scottato e
Tempura di Gamberone™s 6,00€ fig1

Salmone Scottato e
Uova’ di Quaglia al Fuoco 5,50€ fig2
Salmone Affumicato all Aneto

con Granchio Reale’s 6,80€ fig3

Salmone Affumicato all’Aneto
con Burrata e Bottarga™s 6,80€ fig4

. Salmone Crudo e
- Tartar di Spicy Salmon £ 5,80€ figs

Salmone Crudo e
Uova" di Salmone Keta 5,50€

Classico Alga e
Uova" di Salmone 4,80€

Classico Alga e
Uova® di Pesce Volante 4€

Classico Alga e Riccio™ 8,80€

alga nori aforma di nave intorno al riso
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Uramaki, sushi della famiglia maki (rotolo), prevede che Ialga nori
si trovi al centro per contenere i diversi ingredienti, mentre il riso &
all'esterno ricoperto da semi di sesamo, sashimi o uova di pesce.
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URAMAKI 8PZ.

Double King Roll™ 16,80€ figa

durian, king california, anguilla

King California *® 12,80€

grachio reale, cetriolo, avocado

King Crab Roll®*® 1580€

roll con granchio in tempura e granchio reale

Flower Roll® 13,50€

tempura di carciofi, ricoperto di avocado

California Flow *® g,50€

patata dolce, avocado

A; Tartufo Nero™ 15€ fig.2

gamberone fritto, asparago, tonno tataki
alla fiamma e tartufo

Ebi Nagi #® 15€ fig3
tempura di gambero, anguilla
affumicata, teriyaki, sesamo

Meadow Ebiten *® 13 80€ fig4

tempura di gambero, avocado,
maionese giopponese, teriyaki
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URAMAKI 8PZ.

A Ebi Sake s4# 15€ figa

tempura di gambero, salmone scottato
alla fiamma, spicy mayo, teriyaki, sesamo

Ebiten= - 10€/11,80€

gambero in tempura / con aggiunta di cheese

Golden Sake Burrata Affumicata 13,80€ fig2

salmone grigliato, burrata affumicato e julienne di patate

Salmone Cetriolo e
Burrata 10,80€

Zy Spicy Salmon s«  12,80€

menta, avocado, pinoli

Salmone Papaya 11,80€

con maionese giapponese € menta

Salmone e Avocado 9,50€

salmone, avocado

White Special  11,80€ fig.3

spigola grigiala, avocado, ricciola scottata
alla fiamma, maionese, teriyaki

/v Roll Manzo e Porcini  '16€/24,50€ fig4

entrecote irlandese, tempura di funghi porcini / aggiunta
cascata di midollo di vacca nazionale

TEMACTES POE

Tonno™ Avocado 5€
California King =# 6€
Anguilla® Arrosto® 4,80€
Spicy Salmons  4,50€ figs
Salmone Avocado 4,50€

Tempura di Gamberone™s  4,80€ fig.6

Avvolto in un‘alga nori, il Temaki ha la forma di
un cono ed é ripieno di riso, pesce e verdure.

—XxX>»XIm-




Alla lettera “rotolo stretto’; gli hosomaki sono dei cilindri di riso avvolti In giapponese futomaki vuol dire “rotolo largo’; infatti questo tipo
da mezzo foglio di alga nori, con allinterno un ripieno semplice. di sushi si differenzia dagli hosomaki per le dimensioni pit grandi
Presenti anche varianti fritti o con pasta sfoglia. e per il ripieno composto da piu ingredienti diversi

HOSOMAKI 6PZ.

Salmone” 5€ figa

)

)

Anguilla® Cetriolos@® 5,80€ fig2

)

Tonno™ §,50€

)

)
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Takuan Carota Gialla® 4,50€

)

Avocado® 4,50€

)

Hoso in Tempura con Gambero
e Tuorlo d'Oca Salato = - 13,80€ fig:3

)

)

“v Hoso in Tempura con Burrata#® 12,80€

)

Hoso in Tempura Salmone s 11,80€

)

Harumaki Hot Roll @ 11,80€

salmone, philadelphia, surimi, pasta sfoglia

FUTOMAKI 6PZ.

Futomaki Tempura * 11,80€ fig4

salmone, granchio reale, avocado

)

)

)))N)
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Futomaki Tori Karage # 9,50€
pollo fritto

)

)

)
»



PRIMI

PIATTI

Il ramen é un piatto giapponese costituito da noodles di grano serviti in
un brodo caldo, aromatizzato con salsa di soia e miso. La zuppa é fatta
da brodo ristretto di pollo, maiale e manzo, assiemea funghi shiitake,
cipolla e aglio, preparato in bollitura per minimo 10 ore. Infine vengono
aggiunti alghe tostate, uova marinato in te verde e soia e il topping.

v Yaki Soba &

RAMEN

4 Oyakoi Style Ramen di Manzo “# 13,80€ fig1

spaghetti in brodo con entrecote irlandese

Oyakoi Style Ramen di Maiale -# 13€

spaghetti in brodo con Maiale

Oyakoi Style Ramen di Mare -# 13,80€

spaghetti in brodo con frutti di mare

v Oyakoi Style Ramen Secco Yakitori -# 12€ figz

spaghetti in ciotola di pietra con pollo yakitori

PASTA E RISO

Udon di Manzoe 12€

spaghetti di riso con entrecote irlandese

Udon di Mare - # 13,80€

spaghetti di riso con frutti di mare e gambero rosso

14,40€ fig.3

spaghetti di grano con frutti di mare € gambero rosso

s Riso Saltato con Pollo alla Piastra - @ 8€

Riso con Frutti di Mare e Capesante ##® 11€
Risocon Verdure -# 6,50€

Riso con Filetto di Manzo - # 12,50€ fig4

servito in ciotola di pietra

Riso al Curry con Pollo s#® 8€

curry giapponese piccante

Riso al Curry con Gamberi s#® 9€

curry giapponese piccante

Unadon#e 12€ figs

riso con anguilla arrostita




SECONDI PIATTI
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TEPPANYAKI

Tagliata di Entrecote Irlandese® 17,50€

tenero manzo selezionato servito su piastra

Zy Costata di Agnello Inglese (zpz® 12,80€ fig1

marinato in salsa teriyaki e pepe nero

Yakitorie 8€

sovracoscia di pollo marinato in salsa teriyaki

Salmone Marinatoe® 9<€ fig2

rifinito al forno con asparagi

Verdure Miste & 6€

saltate alla piastra

., Mazzancolle Avvolto in Pancetta
Affumicata e Miele al Tartufo 3pz)&® 15€ fig.3

Mazzancolle Affogate nel Vino Invecchiato di Riso,
Cotte al Vapore con lo Zenzero 3pza# 15€ fig4

Mazzancolle in Budino. d'Uovo
Cotto nel Coccio al Vapore &# - 15€

Mazzancolle al Sale e Pepe
con Zenzero e Cipollotti s# 15€

TEMPURA

Moriawase «# 13,50€

2 gamberoni, 2 calamari, 3 verdure

Ebi Tempura «# 11€ figs

gamberoni 3 pezzi

Verdure Miste ®® 6€

5 pezzi

Calamaria® 8,50€

calamaro mediterraneo

Bocconcini di Pollo® 7,50€

Tonkatsu® 12€ fig6

capocollo di'maiale impanato fritto
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SUSHI Cham?agne & Ostriche

B (min. 2 persone)
e i € 48 A PERSONA
Degustazione

Champagne

PLATEAU DI OSTRICHE
6 QRS RERISIC
disponikilita del giorno

HOTATE SHOT ,
Cdpesante alla piastacon o
Philadelphia e Tobiko

FAGOTTINO ICEBERG Q
Letto di insalata Iceberg con
Gamlberi, Mango e Papaya saltatl

BARCA 20PZ
Misto di Nigiri, Sashimi e Rolls

SOBA DI MARE
Spaghetti diGran® Saradcene
con Frutli di Mare

MAZZANCOLLA AL PATANEGRA
Mazzancolla Mediterraneda con
Lardo di Patanegra servito

con Miele al Tartufo.

VERDURE ALLA PIASTRA
Verdure di Stagione saltate
alla Piastra

D@N-CE
QO scelta tra Mochi e Gelat

INABBINAMENTO €45
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SUSHI Champagne & Ostnche
Men“’ (min. 2 persone)
x € 39 A PERSONA
Degustazione
Premium

SAMURAI STICKS
INvoltini di Gamiboeri ed Asparagi

TARTARE DI SALMONE
Servito su letto di Lime e
Passion fruit

BARCA 20PZ
Misto di Nigiri,
Sashimi e Rolls

HOSOMAKI TEMPURA SALMONE E PHILADELPHIA
Roll fritto al Salmone con topping
Philadelphia o Tartare di Spicy Salmon

1 PRIMO A SCELTA
Tra Udon di Mare, Spaghetti di Grano
Saraceno, Riso con Frutti di Mare

TEMPURA MISTA
Gamberoni,
Calamari e Verdure

OBUN HOTATE
Capesante al forno con
Korean Spicy Mdio

2 SCELTE TRA MOCHI
CREMA E GELATO

2 CHOYA
Grappa alla Prugna

IN ABBINAMENTO ASCELTATRA CHARDONNAY
HERMANN O SAUVIGNON LIVIO FELLUGA €25 A BOTTIGLIA
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6U$HI Chammne & Ostriche

A (min. 2 persone)
AVIDRIAN N € 29 A PERSONA
Degustazione
sfizioso

EDAMAME
Fagioli di Soid

CAPESANTE E BRANZINO
Bocconcino di Branzino flambé con cuore
di Capasanta aromatizzato al Tartufo

SASHIMI DI MANGO
sashimi di salmone e Mango con salsd
Ponzu e riduzione di pured di Mango

EBISAKE / EBINAGI

super Rolls di Tempura di Gamberone di cui
4pz con Salmone flambeé, salsa Teriyaki e
Spicy Maio e 4 pz con Anguilla affumicata e salsa Unigi

MEDOW AL SALMONE
Roll di Salmone Avocado con
topping Avocado

NIGIRI E SASHIMI MIX 12PZ
Misto di bocconcini di Riso con
Pesce e fettine di Pesce

TEMPURA VERDURE
Frittura mista di Verdure
di stagione

COMPLETAIL VOSTRO MENU’ CON | SEGUENTI COCKTAIL:
AL PREZZO DI 6€ CADAUNO

PROSECCO KOl .

Prosecco con dloe e miele

YUGIN TONIC

Cocktail con tonica San Pellegrino e Yu Gin:

Gin Giapponese con aromi dello yuzo

JAPANESE GODFATHER | -

Cocktail finale di Amaretto e Whiskey Fuji-Sankoru,
ai piedi del Monte Fuji
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Menvu SUSHE St Ol

Degustazione

Standard (min. 2 persone)
SAMURAI STICKS € 25 A PERSONA

INvoltini di Salmone e Asparagi
GYOZA DI ANATRA

BARCA 20PZ
Misto di Nigiri, Sashimi e Rolls

UDON DI MARE
Spaghetti di Riso con Frutti di Mare

TEMPURA MISTA
Gamiberoni, Calamari e Verdure

2 MOCHI CREMA

IN ABBINAMENTO ASCELTRATRA ANIMALE CELESTE
O BLANGE CERRETO €20 ABOTTIGLIA

Menu
Degustazione

Rosé

INVOLTINI DI SALMONE E PHILADELPHIA

TARTARE DI SALMONE
Con Lime e Passion Fruit

BARCHETTA SALMONE
Salmone nelle sue forme:
Nigiri, Sashimi e Rolls

URAMAKI SPECIAL SAKEKAWA
Roll ripieno di Salmone grigliato,
Philadelphia e topping di Salmone flambe

SALMONE AL FORNO
Salmone marinato,
cottura lenta e rifinito al forno

2 CHOYA
Grappa alla Prugna

INABBINAMENTO TRAMARI ROSE DI PRIMITIVO
DEL SALENTO FEUDI SAN MARZANO €16
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QUSHI Champagne & Ostriche

- (min. 2 persone)
. : € 29 A PERSONA
Degustazione
Sake

4 OSTRICHE MISTE

INn abinamento Sake Movat*

TARTARE DI RICCIOLA

In abinamento Sake Masumi
Yawaraka Typr-1*

g
o> :' '.,”“
SELEZIONE DI NIGIRI (6PEZZI) < 3 *T‘.», e - /“‘ o“'
SALMONE, CORBAROSOESEPESCE BURRCE SEET FARE e 3G\ o / q}‘..". N
In abinamento Sake Q '
Koikawa Beppinu* 2

TEMPURA MISTA

In abinamento Sake FAg
Hatsumago Densho fresco*

RAMEN YAKITORI o

In abinamento Sake
Hatsumago Densho caldo*

*A SCELTA, DEGUSTAZIONE DI 5 SAKE’ SELEZIONATI % -
A €30 PER UN DEGUSTATORE N =
A €25cadauno PER DUE DEGUSTATORI e &




